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Пенные средства для мытья пищевого оборудования Форал-Ж — гарантия чистоты и отличного санитарного состояния оборудования.

Пенные средства для пищевого оборудования применяются во всех заведениях общественного питания, медицинских учреждениях и конечно в быту.
Быстрая и качественная чистка пищевого оборудования — это требование санитарной службы и является важным условием деятельности учреждения
общественного питания. Предлагаемые средства для мытья пищевого оборудования разнообразны по качеству и многие производители рекламируют
именно свою продукцию, которая не всегда может обеспечить заявленное качество.

Пенные средства для мытья пищевого оборудования Форал-Ж — это высокое качество, поэтому спешите приобрести средство для мытья пищевого
оборудования и получать необходимый эффект от применения средства. Широкий выбор качественного средства для мытья пищевого оборудования — это
результат длительных разработок, так как средства для работы в пищевом блоке, и для дезинфекции поверхностей должны соответствовать определенным
стандартам, отвечать необходимым условиям безопасного применения. Пенные средства для мытья пищевого оборудования Форал-Ж — прошло все этапы
тестирования, для обеспечения безопасности потребителей.

Состав:

Средство представляет собой оптимизированную смесь ПАВ, комплексообразующих и моющих веществ, добавок для защиты кожи рук.
Внешний вид Прозрачная окрашенная вязкая жидкость с запахом отдушки (при хранении возможно изменение цвета).
Плотность около 1,05 г/см куб. при t=20
Значение pH около 9,20 (1% раствора в дистиллированной воде)

 

Преимущества:

Средство обладает хорошим моющим и обезжиривающим действием.
Эффективно в горячей и в холодной воде.
Хорошо удаляет загрязнения масло-жирового характера.
Обладает умеренным пенообразованием, хорошо смывается с поверхностей.
Придает блеск стеклянной посуде, имеет приятный запах.
Гелеобразный состав делает средство экономным и удобным для дозировки.
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Не оказывает отрицательного воздействия на любые обрабатываемые поверхности.
Специальные умягчающие добавки, входящие в состав средства, защищают кожу рук.
Средство в химическом отношении стабильно в воде и на воздухе, не разлагается с выделением вредных веществ. По степени воздействия на

организм человека относится к IV классу опасности, не обладает аллергическим действием.
Замерзает, после размораживания возможно изменение внешнего вида (изменение вязкости — разжижение, опалесценция), моющие свойства

сохраняются.

 

Применение:

Для мойки вручную или очистки поверхностей и изделий методом погружения, замачивания, распыления — растворить средство в воде из расчета
10-50 мл на 5 л воды. При сильных загрязнениях увеличить концентрацию рабочего раствора (2-3%). После обработки поверхности тщательно
промыть в чистой воде.

Для мойки посуды под струей воды — нанести небольшое количество средства на губку или посуду, растереть губкой посуду, затем смыть водой.

Примечание: оптимальные параметры мойки (концентрация, температура и время) подбираются в каждом конкретном случае в зависимости от степени и
характера загрязнений, а также методов мойки.

Меры предосторожности:

При попадании на слизистую оболочку глаз обильно промыть водой. При необходимости обратиться к врачу.

 

Условия хранения:

Хранить в плотно закрытой таре при температуре выше от 1 до 25º С. Беречь от детей!
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Гарантийный срок хранения — 2 года со дня изготовления. При сохранении показателей качества может быть использован при более длительном сроке
хранения.

 

По вопросам приобретения средства для мытья пищевого оборудования форал-Ж и получения подробной консультации по свойствам продукции,
условиям поставки и заключению договора просим Вас обратиться к менеджерам:


