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Название: SmartClean-Food

ТУ 2383-010-67017122-2015

Назначение продукта

Средство предназначено для:

Для очистки от минеральных отложений систем горячего и холодного водоснабжения, систем питьевого водоснабжения, систем с прямым разбором воды;

Удаления минеральных отложений (накипи, ржавчины и др.) с внутренних и наружных поверхностей бытового теплообменного и теплотехнического
оборудования (котлов, бойлеров, водонагревателей и др.);

Очистки от минеральных отложений металлических и др. поверхностей.

Описание продукта

Проблема солеотложения на внутренних поверхностях теплотехнического оборудования напрямую связанна с вопросами энергоэффективности.
Достаточно вспомнить, что отложения в котлах и теплообменника толщиной в 1 мм. приводят к перерасходу топлива в среднем на 6-8%. В тех же случаях,
когда нет возможности осуществить качественную водоподготовку толщина накипи может достигать 4-6 мм., что приводит к перерасходу топлива уже на
35-50%. Если все это перевести на язык денег, то финансовые потери компаний могут составлять десятки, а, то и сотни миллионов рублей.

 

Благодаря уникальному составу SmartCLean-Food действует на весь комплекс сложносоставных неорганических отложений. Отложения переходят в
растворимое состояние, и отсутствует риск засорения оборудования или системы нерастворимым остатком;
Средство имеет минимальную коррозирующую способность; не разъедает обрабатываемую поверхность и не разрушает прокладки, уплотнители, детали
узлов, сварные швы, при этом показывает высокую эффективность удаления отложений и защиту металла от коррозии;
SmartClean-Food позволяет проводить эффективную очистку за 6-8 часов без разбора оборудования, что делает возможным проведение очистки и в зимнее
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время года, что особенно важно, если необходимо привести объект в рабочее состояние в кратчайшие сроки;
Применение SmartClean-Food позволяет существенно продлить срок службы систем горячего и холодного водоснабжения, систем питьевого
водоснабжения, систем с прямым разбором воды, соответственно, сократить затраты на его замену;

Средство поставляется в виде концентрата и разбавляется водой в больших пропорциях.

Продукт соответствует единым санитарно — эпидемиологическим и гигиеническим требованиям к продукции (товарам), подлежащей санитарно —
эпидемиологическому контролю.

 

Свидетельство о государственной регистрации № RU.70.TC.08.015.E.00000.3.04.16

Дозировка

Концентрат подлежит разбавлению с водой в соотношении 1:5 – 1:15 в зависимости от количества и типа отложений.

Характеристики

Внешний видЖидкость от светло-желтого до темно-желтого цвета
Скорость коррозии ст3 в растворе средства 1:5 (16,7%) при 20°С, г/м2чне более 0,2
Плотность при 20°С, кг/дм31,000-1,200
Упаковкапластиковые емкости 5, 10, 20, 200 л.
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Безопасность продукции

Продукт относится к 4 классу опасности по ГОСТ 12.1.007 (веществам малоопасным). Может быть вредно при проглатывании.

 

Работа со средством должна осуществляться только в хорошо проветриваемых помещениях, с применением средств индивидуальной защиты.

 

По вопросам приобретения SmartClean-Food и  получения подробной консультации по свойствам продукции, условиям поставки и заключению договора
просим Вас обратиться к менеджерам:

 

 

 


