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Водяные системы для питьевой воды разработаны для применения на магистральных, региональных самолетов и самолетов деловой авиации. «Монограм
Системс» разработаны и внедрены системы дезинфекции воды, ультразвуковые методы изменения уровня воды, подогрева воды.

Отделения компании расположены в США и Германии.

Компания SELL, Германия предлагает широкий спектр кухонных модулей-вставок для таких известных авиапроизводителей как Boeing, Airbus, Туполев,
Антонов. Кухонные модули SELL считаются самым безотказным оборудованием на рынке.

Отличительные черты кухонных блоков SELL:

— оптимизированно для любых типов самолётов;
— надёжность и простота в эксплуатации;
— универсальность, возможность ремонта и замены по всему миру.

 

Основные особенности:
— легко очищаемый внутренний кожух из нержавеющей стали;
— прочный внешний кожух из алюминия с защитным покрытием;
— «умная» система управления, обеспечивающая быстрое и равномерное распределение тепла;
— быстро заменяемый блок управления печью с полностью цифровым таймером для установки 3-х значений температуры.

 

Компания B&W, Германия разработала инновационный комплект кухонных компонентов, который произведёт революцию в традиционной системе
бортового питания, использующейся на сегодняшний день. Их система изотермических контейнеров A-LogEqu производится по стандартам ATLAS.

 

Термоконтейнеры разработаны под три рабочих температуры:
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— «заморозка» ( для мороженого );
— «охлаждение» (для свежих продуктов );
— «подогрев» ( для горячих блюд ).

 

Девизом работы A-LogEqu является:

Что должно быть горячим — будет горячим; что нужно сохранить холодным — будет холодным!»

 

Стандартные термоконтейнеры ATLAS A-LogEqu устанавливаются в соответсвующие кухонные блоки и должны быть в таком случае сертифицированы
в соответствии с требованиями для неэлектрических кухонных встраиваемых компонентов.
При переоборудовании существующего самолёта под использование контейнеров A-LogEqu, сертификацию может проводить оператор, обладающий
компетенцией в сертификации соответствующего уровня, или её можно провести с помощью лицензированной инженерной организации.

 

По вопросам приобретения кухонь и модулей и получения подробной консультации по свойствам продукции, условиям поставки и заключению договора
просим вас обратиться к менеджерам:


